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DETERMATIC

Détergent liquide pour lave-vaisselle industriel

DESCRIPTION

DETERMATIC est un détergent liquide ultra concentré de trés haute qualité,
biodégradable et sans chlore. Il a été spécialement congu pour les lave-vaisselles
automatiques avec systeme de nettoyage a injection séparé de chlore. Il contient
100% d'ingrédients nettoyants actifs, ne mousse pas et enléve facilement et
efficacement les dépots sur les ustensiles, I'acier inoxydable, la verrerie et la porcelaine
sans 'endommager. DETERMATIC ne contient aucun phosphate ou autres produits
nocifs pour I'environnement.

AVANTAGES

1. llestbiodégradable, sans phosphate et sans danger pour les fosses septiques.

2. Sa formule spéciale fait d’ingrédients nettoyants actifs déloge facilement les
dépdts, graisse et taches tenaces sur la vaisselle.

3.  Contient des produits anticalcaires qui protegent la vaisselle et le lave-vaisselle.

4.  Agitefficacement en eau dure et douce.

5. Sansdanger pourI'acier inoxydable, la verrerie et la porcelaine.

6. Neforme pas de mousse.
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La biodégradabilité a été déterminée selon I'essai no. 301D de 'OCDE.

MODE D’EMPLOI

DETERMATIC est distribué automatiquement dans le lave-vaisselle avec systeme de nettoyage a injection séparé de chlore.
UTILISER SELON LES INSTRUCTIONS DE VOTRE REPRESENTANT LOCAL. La température de lavage doit &tre réglée a un
minimum de 60°C.

USINES ALIMENTAIRES: L'équipement et les surfaces qui sont en contact direct avec les aliments doivent étre rincés avec
de I'eau potable aprés avoir été nettoyées avec ce produit. Eviter la contamination des aliments pendant I'utilisation. Ne
pas remiser dans les lieux de transformation ou d’entreposage des aliments.
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